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Erklärung der Sterne

Nicht nur die Öchslegrade der Trauben werden als Maßstab für die Oualitätsbe-
zeichnung herangezogen, um die vergebenen Sterne zu erreichen. Gleich mehrere 
Kriterien müssen erfüllt werden, um schöne Weine ausbauen zu können.
Ausschlaggebend für die Sterne sind dabei die Fruchtsäure, die Ausfärbung der 
Trauben, die Konsistenz des Fruchtfleisches und der Gesundheitszustand der Beeren, 
sowie die Aromenvielfalt der jeweiligen Traubensorten. 

Verkaufs-, Liefer- & Zahlungsbedingungen (AGB) 
Sämtliche Angebote sind freibleibend und unverbindlich.
Mit Erscheinen der neuen  Preisliste verlieren alle vorangegangenen Preislisten ihre 
Gültigkeit. Im Preis sind 1 Cent pro Flasche Pfand enthalten die bei Rückgabe ver-
gütet werden.
Alle Fälle höherer Gewalt entbinden uns von unseren Lieferverpflichtungen. Schadens-
ersatzansprüche bei Transportschäden sind vom Empfänger direkt an die Post oder 
Spediteur zu richten.

Auskristallisierung im Wein in Form von Weinstein sind naturbedingt und kein 
Beanstandungsgrund. Alle Weine enthalten Sulfite. Alle Erzeugnisse stammen aus 
Deutschland. Das Rechnungsziel beträgt, wenn nicht anders vereinbart, 15 Tage ab 
Rechnungsdatum rein netto Kasse. Die Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung 
unser Eigentum. Es gilt deutsches Recht.

Bis 54 Flaschen erfolgt die Lieferung per Post/Paketdienst in von der Post geprüften 
Kartons zu 6, 12 oder 18 Flaschen. Verpackung und Versandkosten werden zum 
Selbstkostenpreis berechnet. Ab 18 Flaschen erfolgt die Lieferung frei Haus.

Verpackungskosten:
	 6er Karton:	 10,00 Euro	  18er Karton:	versandkostenfrei
                  12er Karton:	  10,00 Euro

Ab 60 Flaschen erfolgt die Lieferung per Spedition/LKW.
Der Versand wird ab 60 Flaschen in 6er Einwegkartons vorgenommen.
Wir liefern schnellstmöglich. Mit der Bestellung gelten die Geschäfts-, Lieferungs- 
und Zahlungsbedingungen als gegenseitig vereinbart und anerkannt.

Preise: 	 inkl. gesetzlicher Sekt- und Mehrwertsteuer
Pfand:	 keine Berechnung/Vergütung - Glas inklusive

Unsere Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen Sekt- und Mehrwertsteuer.

Zahlungsziel:
15 Tage ab Rechnungsdatum, netto Kasse ohne Abzug.

Bankverbindung:
Sparkasse Offenburg · BLZ 664 500 50 · Kto. 68 68 42 · USt-IdNr.: DE257163618
IBAN: DE69 6645 0050 0000 6868 42  ·  BIC: SOLADES1OFG

Stand Januar 2024

Weingut Alexander Laible

Alexander Laible
Unterweiler 48
77770 Durbach

Tel. +49 (0)781 - 284 23 80 
Mobilfunk +49 (0)171 - 422 45 54
Fax. +49 (0)781 - 284 21 80

info@weingut-alexanderlaible.de
www.weingut-alexanderlaible.de

Geschäftszeiten

Mo-Fr: 	 14.00 – 18.00 Uhr, 
morgens nach Vereinbarung

Sa: 	 10.00 – 15.00 Uhr

So: Nur nach Vereinbarung.

Außerhalb der Geschäftszeiten nach 
telefonischer Vereinbarung.

Weinliste 
2024 



Sauvignon blanc 

16 24	 2023	 Sauvignon Blanc 
		  trocken S L 	 13,00	 10,92

32 24	 2023	 Sauvignon Blanc
		  trocken CHARA 	 15,00	 12,61

33 24	 2023	 Sauvignon Blanc trocken
		  MARIE SOPHIE 	 22,00	 18,49

48 24	 2023	 Scheurebe trocken
		CH  ARA 	 15,00	 12,61

rotweine 
12 24	 2023	 Spätburgunder trocken
		  Alte Reben 	 13,50	 11,34

36 23	 2022	 Spätburgunder trocken
		  Muschelkalk 	 15,00	 12,61

15 23	 2022	 Blaufränkisch trocken	
		G  roßes Gewann 	 15,00	 12,61

14 24	 2022	 Spätburgunder trocken	
		R  eserve 	 25,00	 21,00
		  15 Monate in französischer Eiche gereift.

Sekt
L-Nr. 117	 2022	 Pinot Rose' Brut	 15,00	 12,61

L-Nr. 116	 2022	 Chardonnay Brut	 15,00	 12,61

L-Nr. 114	 2022	 Louis Brut	 22,00	 18,49

L-Nr. 115	 2022	 Rose Brut Marie Sophie	22,00	 18,49

GIN
		  ALX DRY Gin
99 		  45% vol.	 35,00	 29,41

Grauer Burgunder

08 24	 2023	 Grauer Burgunder 
		  trocken 	 11,50	 9,66

22 24	 2023	 Grauer Burgunder
		  trocken SL 	 13,00	 10,92

30 24	 2023	 Grauer Burgunder
		  trocken Alte Reben 	 13,50	 11,34

27 24	 2023	 Grauer Burgunder
		  trocken CHARA 	 14,50	 12,18

28 24	 2023	 Grauer Burgunder
		  trocken Muschelkalk 	 15,00	 12,61

34 24	 2023	 Grauer Burgunder
		  trocken Wilder Hang 	 22,00	 18,49

Weisser Burgunder 
10 24	 2023	 Weißer Burgunder 
		  trocken 	 11,50	 9,66

23 24	 2023	 Weißer Burgunder
		  trocken SL 	 13,00	 10,92

40 24	 2023	 Weißer Burgunder
		  trocken Alte Reben 	 13,50	 11,34

25 24	 2023	 Weißer Burgunder	
		  trocken CHARA 	 14,50	 12,18

50 24	 2023	 Weißer Burgunder	
		  trocken Muschelkalk 	 15,00	 12,61

66 24	 2023	 Weißer Burgunder 	
		  trocken Im Paradies 	 22,00	 18,49

Rose 
11 24	 2023	 Rose trocken 	 11,50	 9,66

17 24	 2023	 Rose trocken 
		U  nterm Radar	 13,00	 10,92

Riesling

01 24	 2023	 Riesling trocken 	 10,00	 8,40

02 24	 2023	 Riesling trocken 	 11,50	 9,66

04 24	 2023	 Riesling trocken
		  Alte Reben 	 12,50	 10,50

05 24	 2023	 Riesling trocken
		SL   	 13,00	 10,92

03 24	 2023	 Riesling trocken
		K  alkmergel 	 13,50	 11,34

06 24	 2023	 Riesling trocken
		CH  ARA 	 14,50	 12,18

41 24	 2023	 Riesling trocken
		G  renzenlos 	 15,00	 12,61

07 24	 2023	 Riesling trocken
		T  ausend Sterne 	 22,00	 18,49

Chardonnay 
09 24	 2023	 Chardonnay 
		  trocken 	 11,50	 9,66

24 24	 2023	 Chardonnay
		  trocken SL 	 13,00	 10,92

26 24	 2023	 Chardonnay trocken
		CH  ARA 	 14,50	 12,18

37 24	 2023	 Chardonnay trocken	
		  Muschelkalk 	 15,00	 12,61

29 24	 2023	 Chardonnay trocken	
		LOUIS   	 22,00	 18,49

35 23	 2022	 Chardonnay trocken	
		H  eaven 	 45,00	 37,81
		  in 500 Liter französischer Eiche gereift.

43 23	 2022	 Secret Garden	 95,00	 79,83

ab August 2024
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Selection „Weingut des Jahres international 2024“


